
Nous  favor isons  le  c i rcu i t  court ,  nous  t rava i l lons  donc
pr inc ipa lement  avec  nos  producteurs  locaux  a f in  de
garant i r  une  qua l i té  supér ieure  de  nos  produi ts .
La  sat i s fact ion  de  nos  c l ients  et  de  leurs  conv ives  est
au  centre  de  notre  t rava i l  lo rs  de  nos  préstat ions  en
leur  proposant  une  touche  d ‘or ig ina l i té  pour  leurs
évènements    

Toutes  nos  prestat ions  s ’e f fectuent  dans  un
env i ronnement  prônant  la  conv iv ia l i té ,  l ’ échange  et  la
qua l i té  des  produi ts .

N o s  E n g a g e m e n t s  

N o t r e  C o n c e p t  

La  soc iété  MAISON CAMUS se  s i tuant  au  coeur  de  la
rég ion  du  Vex in ,  est  une  jeune  s t ructure  fami l ia le
pass ionnée  de  cu is ine  et  qu i  compte  à  son  act i f  dé jà  +
de  50  préstat ions  sur  l ‘ i l e -de- f rance  depuis  avr i l  2023 .  

N o t r e  H i s t o i r e  

Nous  vous  accompagnons  pour  tous  types
d ’événements  te ls  que  mar iages ,  récept ions ,
événements  profess ionnels ,  ou  pr ivés ,  dans  le  but  de
rav i r  les  sens  de  vos  conv ives  en  proposant  une  var iété
de  prestat ions .

Au  cœur  de  notre  concept  cu l ina i re  se  t rouve  la  magie
de  la  cu isson  au  braséro ,  où  les  f lammes  dansantes
a joutent  une  touche  spéc ia le  à  vos  repas .

Nous  prenons  so in  de  sé lect ionner  un iquement  des
ingréd ients  de  sa ison ,  i ssus  d 'une  product ion  loca le  de
haute  qua l i té  pour  o f f r i r  une  expér ience  gast ronomique
except ionnel le
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HORS BRASERO

•  N A V E T T E  P O U L E T  |  C U R R Y
Émincé de poulet, curry, salade, mayonnaise 

•  W R A P S  S A U M O N  |  J A M B O N
Boursin, saumon ou jambon, salade 

•  T H O N  S A I N T - M O R E T  

An t i p a s t i

Thon, saint-Moret, échalote, ciboulette, jus citron

•  P L A N C H E  O U  C O R N E T  C H A R C U T E R I E S  &
F R O M A G E S  (variable possible)

Sa l ad e  /  Ac c ompa gn emen t s  (MINIMUM 1kg)

•  S A L A D E  T O M A T E S  C E R I S E   
Tomates cerise, Menthe, huile d’olive

•  S A L A D E  D E  R I Z  
Riz, thon, maïs, tomates cerise, cube cheddar,
mayonnaise 

•  S A L A D E  T O M A T E S  M O Z Z A R E L L A  
Tomates, mozzarella, basilic 

•  S A L A D E  D E  P Â T E S   
Pâtes penne, poivrons, tomates cerise, pesto,
mozzarella, olives noire 

•  S A L A D E  D E  M E L O N ,  F R A I S E S  &  M O Z Z A  
Melons, fraises, mozzarella, pains pitas, basilic
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•  V E R R I N E  A V O C A T  |  C R E V E T T E
•  V E R R I N E  P O I V R O N  |  F R O M A G E  F R A I S
•  V E R R I N E  G U A C A M O L E  |  C R È M E  L É G È R E S  

•  N A V E T T E  T H O N
Thon, St-Moret, échalote, ciboulette  

•  B R O C H E T T E  T O M A T E S  C E R I S E S  |  M O Z Z A



•  T A B O U L É  R O U G E  
Semoule, tomates cerise, menthe, citrons, huile
d’olive, concassé de tomates

•  T A B O U L É  D ’ É T É  
Semoule, concombre, citrons, menthe, tomates,
huile d’olive 

•  S A L A D E  V E R T E  
Salade (au choix), vinaigrette 

De s s e r t
•  S A L A D E  D E  F R U I T S  ( S A I S O N )  

PASTÈQUE
ANANAS
MELON

Menthe, framboises, fraises, myrtilles, kiwi
vert/jaune

•  S A L A D E  D E  P O I V R O N S  M A R I N É S  
Poivrons, oignons rouge, persil 

•  S A L A D E  H A R I C O T S  V E R T  
Haricots vert, vinaigrette miel & moutarde

•  T A B O U L É  À  L A  F R A I S E  
Semoule, concombre, menthe, fraises, huile d’olive 

•  T A B O U L É  À  L A  P A S T È Q U E  
Semoule, concombre, citrons, menthe, pastèque,
huile d’olive 
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BRASERO

Ho r s  d’Oeuv r e s  
•  M I N I  C H O R I Z O  
•  B R I C K ’  K E F T A  
Steak haché, pomme de terre, fromage vache qui rit 

•  C R O C ’  M O N S I E U R   
Jambon ou poulet, fromage raclette truffes, béchamel

•  M I N I  H A M B U R G E R   

•  R O U L É  C O R D O N  B L E U   
Jambon ou poulet, emmental ou vache qui rit, chapelure  

•  C O U T E A U X  P E R S I L L É S  
•  S A R D I N E S  P E R S I L L É S  
•  A N C H O I S  M O U T A R D E  
•  C R E V E T T E S  F L A M B É E S  R I C A R D  |  C O G N A C  
•  E S C A R G O T S  P E R S I L L É S  
•  C H A M P I G N O N S  P E R S I L L É S  
•  P I M I E N T O S  D E V P A D R Ó N  
•  T R A V E R S  D E  P O R C  M A R I N É S
•  A S P E R G E S  V E R T E  |  L A R D  |  E S T R A G O N  

•  M I N I  T A C O S   
Viande hachée ou Saumon 

•  P I Q U E S  A P É R O  
Poitrine fumée, tomates cerise, mimolette

•  B R O C H E T T E S  G A M B A S  |  S A I N T - J A C Q U E S
Saint-jacques, gambas, ketchup, cognac, sauce
worcestershire 

•  B R O C H E T T E S  G A M B A S  A U  C U R R Y  
Gambas, poivrons vert, courgettes, curry

•  B R O C H E T T E S  D E  P O U L P E  
Poulpe, grenailles, oignons rouge, origan

•  T A T A K I  D E  T H O N  À  L A  C O P P A  
Thon rouge, huile de sésame, coppa, sauce soja sucrée,
graines de sésame 

•  B R O C H E T T E S  F I G U E S  |  V I A N D E  D E S  G R I S O N S  
Figues, viande des grisons, arachides grillées
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BRASERO

Ho r s  d’Oeuv r e s

•  B R O C H E T T E S  B O U D I N S  A N T I L L A I S  
Boudins antillais noir, tomates, curry 

•  B R O C H E T T E S  S A U C I S S E  M A R I N É E  
Saucisse de Toulouse, laurier, mélange de 5 épices,
pomme de terre 

•  B R O C H E T T E S  M I X  S A U C I S S E  
Saucisse, champignons de Paris, tomates cerise, thym
séché

•  B R O C H E T T E S  D E  P O U L E T  M A R I N É E  
Poulet, poivrons, oignons, thym-citron

•  P I L O N S  D E  P O U L E T  
Pilons de poulet, citrons, poitrine fumée, thym

•  O N G L E T  A U  P O I V R E  
Onglet de boeuf, fromage frais, poivre mignonnette 

•  C Ô T E  D E  B O E U F  ( T O U T E S  D É C L I N A I S O N S )  
•  H O T  D O G  À  P A R T A G E R  

Andouillette, mayonnaise, oignons frits, salade, tomates cerise
Saucisse de Toulouse, oignons vert, salade, moutarde, tomates cerise
Filet de poulet citron, oignons rouge, salade, mayonnaise, tomates

•  S A U C I S S E  /  M E R G U E Z  
•  O S  À  M O E L L E  |  T O A S T  G R I L L É S

Acc ompa gn emen t s
•  W O K  D E  L É G U M E S  ( S A I S O N )  
Brocolis, choux-fleur, haricots vert, Pdt, petit pois 

•  P D T  G R E N A I L L E  |  R O M A R I N  

•  R A T A T O U I L L E S  D E  L É G U M E S  ( S A I S O N )  
Tomates, aubergines, poivrons, oignons, courgettes

•  B R O C H E T T E S  D E  M A G R E T  |  A B R I C O T S  
Magret de canard, abricots, romarin, vinaigre balsamique,
miel 
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BRASERO

t e r r e  
•  O N G L E T  A U  P O I V R E  
Onglet de boeuf, fromage frais, poivre mignonnette 

•  C Ô T E  D E  B O E U F  
Black Angus, Galice, Tomahawk

•  M A G R E T  D E  C A N A R D  
Magret de canard, thym, sauce Worcestershire, citron
vert, poivre mignonnette, romarin 

•  C A I L L E T T E S  D E  C Ô T E L E T T E S  
Côtelettes d’agneau, crépine, basilic, tapenade noire,
tomates

•  C O Q U E L E T  |  T H Y M
•  B U R G E R  D U  M O M E N T  ( S A I S O N )  
•  T R A V E R S  D E  P O R C  |  É P I C E S  
•  P O I T R I N E  D E  P O R C  |  T H Y M - C I T R O N
•  S A U C I S S E  /  S A U C I S S E  D E  T O U L O U S E  /  M E R G U E Z  
•  P I C A N H A  
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BRASERO

Mer  
•  B R O C H E T T E S  S T - J A C Q U E S  ( S A I S O N )  
Saint-Jacques, tomates cerise, thym 

•  B A R  |  S A U M O N  S U R  É P É E   
Citrons, romarin ou aneth

•  S A R D I N A D E S  P E R S I L L É E S  

•  P A V É S  D E  S A U M O N  L A Q U É S  A U X  H E R B E S  
Saumon, aneth, menthe, citrons verts, sauce soja sucrée 

De s s e r t  
•  B R I O C H E  P E R D U  
Brioche, caramel, glace vanille 

•  C R Ê P E S  R H U M  
Crêpes, rhum, caramel ou chocolat, glace vanille 

•  B A N A N E S  F L A M B É E S  
Bananes, rhum, sucre roux, chocolat

•  F R U I T S  R Ô T I   ( S A I S O N )
Bananes, ananas, abricots, poires, pommes, pêches 

•  M O N T  D ’ O R  
Mont D’or, thym, miel, pain toast 
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