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La société MAISON CAMUS se situant au coeur de la
région du Vexin, est une jeune structure familiale
passionnée de cuisine et qui compte a son actif déja +
de 50 préstations sur l‘ile-de-france depuis avril 2023.
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Nous favorisons le circuit court, nous travaillons donc
principalement avec nos producteurs locaux afin de
garantir une qualité supérieure de nos produits.

La satisfaction de nos clients et de leurs convives est
au centre de notre travail lors de nos préstations en
leur proposant une touche d‘originalité pour leurs
évenements

Toutes nos prestations s'effectuent dans un
environnement pronant la convivialité, I’'’échange et la
qualité des produits.
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Nous vous accompaghons pour tous types
d’événements tels que mariages, réceptions,
événements professionnels, ou privés, dans le but de
ravir les sens de vos convives en proposant une variété
de prestations.

Au coeur de notre concept culinaire se trouve la magie
de la cuisson au braséro, ou les flammes dansantes
ajoutent une touche spéciale a vos repas.

Nous prenons soin de sélectionner uniquement des
ingrédients de saison, issus d'une production locale de
haute qualité pour offrir une expérience gastronomique
exceptionnelle



NOTRE




N\

MAISO CAMUS

HORS BRASERO

f WTOF Wil i

« NAVETTE POULET | CURRY

Emincé de poulet, curry, salade, mayonnaise

« NAVETTE THON

Thon, St-Moret, échalote, ciboulette

« WRAPS SAUMON | JAMBON

Boursin, saumon ou jambon, salade

e THON SAINT-MORET

Thon, saint-Moret, echalote, ciboulette, jus citron

VERRINE AVOCAT | CREVETTE

VERRINE POIVRON | FROMAGE FRAIS
VERRINE GUACAMOLE | CREME LEGERES
BROCHETTE TOMATES CERISES | MOZZA
PLANCHE OU CORNET CHARCUTERIES &
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« SALADE DE POIVRONS MARINES

Poivrons, oignons rouge, persil

« SALADE HARICOTS VERT

Haricots vert, vinaigrette miel & moutarde

« TABOULE A LA FRAISE

Semoule, concombre, menthe, fraises, huile d’olive

« TABOULE A LA PASTEQUE

Semoule, concombre, citrons, menthe, pasteque,
huile d’olive

e TABOULE ROUGE

Semoule, tomates cerise, menthe, citrons, huile
d’olive, concassé de tomates

e TABOULE D’ETE

Semoule, concombre, citrons, menthe, tomates,
huile d’olive
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e MINI CHORIZO
e« BRICK’ KEFTA

Steak hache, pomme de terre, fromage vache qui rit

« CROC’ MONSIEUR

Jambon ou poulet, fromage raclette truffes, bechamel

e« ROULE CORDON BLEU

Jambon ou poulet, emmental ou vache qui rit, chapelure

e MINI TACOS

Viande hachée ou Saumon

« PIQUES APERO

Poitrine fumeée, tomates cerise, mimolette

« BROCHETTES GAMBAS | SAINT-JACQUES

Saint-jacques, gambas, ketchup, cognac, sauce
worcestershire

« BROCHETTES GAMBAS AU CURRY
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« BROCHETTES DE MAGRET | ABRICOTS

Magret de canard, abricots, romarin, vinaigre balsamique,
miel

e« BROCHETTES BOUDINS ANTILLAIS

Boudins antillais noir, tomates, curry

e« BROCHETTES SAUCISSE MARINEE

Saucisse de Toulouse, laurier, melange de 5 eépices,
pomme de terre

e BROCHETTES MIX SAUCISSE

Saucisse, champignons de Paris, tomates cerise, thym
seche

e« BROCHETTES DE POULET MARINEE

Poulet, poivrons, oignons, thym-citron

« PILONS DE POULET

Pilons de poulet, citrons, poitrine fumee, thym
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« ONGLET AU POIVRE

Onglet de boeuf, fromage frais, poivre mignonnette

« COTE DE BOEUF

Black Angus, Galice, Tomahawk

« MAGRET DE CANARD

Magret de canard, thym, sauce Worcestershire, citron
vert, poivre mignonnette, romarin

e CAILLETTES DE COTELETTES

Cotelettes d’agneau, crepine, basilic, tapenade noire,
tomates
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e BROCHETTES ST-JACQUES (SAISON)

Saint-Jacques, tomates cerise, thym

« BAR| SAUMON SUR EPEE

Citrons, romarin ou aneth

« PAVES DE SAUMON LAQUES AUX HERBES

Saumon, aneth, menthe, citrons verts, sauce soja sucree

e« SARDINADES PERSILLEES
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