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HORS BRASERO

•  N A V E T T E  P O U L E T  |  C U R R Y
Émincé de poulet, curry, salade, mayonnaise 

•  W R A P S  S A U M O N  |  J A M B O N
Boursin, saumon ou jambon, salade 

•  T H O N  S A I N T - M O R E T  

ANTIPASTI

Thon, saint-Moret, échalote, ciboulette, jus citron

•  P L A N C H E  C H A R C U T E R I E S  &  F R O M A G E S  (variable possible)

SALADE /  ACCOMPAGNEMENT 
•  S A L A D E  T O M A T E S  C E R I S E   
Tomates cerise, Menthe, huile d’olive

•  S A L A D E  D E  R I Z  
Riz, thon, maïs, tomates cerise, cube cheddar,
mayonnaise 

(MINIMUM 1kg)

•  S A L A D E  T O M A T E S  M O Z Z A R E L L A  
Tomates, mozzarella, basilic 

19,50€/kg

20,50€/kg

20,50€/kg

•  S A L A D E  D E  P Â T E S   
Pâtes penne, poivrons, tomates cerise, pesto,
mozzarella, olives noire 

20,50€/kg

•  S A L A D E  D E  P O I V R O N S  M A R I N É S  
Poivrons, oignons rouge, persil 

23,50€/kg

•  S A L A D E  H A R I C O T S  V E R T  
Haricots vert, vinaigrette miel & moutarde

19,50€/kg

•  T A B O U L É  À  L A  F R A I S E  
Semoule, concombre, menthe, fraises, huile d’olive 

20,50€/kg

•  S A L A D E  D E  M E L O N ,  F R A I S E S  &  M O Z Z A  
Melons, fraises, mozzarella, pains pitas, basilic

23,50€/kg

•  T A B O U L É  À  L A  P A S T È Q U E  
Semoule, concombre, citrons, menthe, pastèque,
huile d’olive 

19,50€/kg
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•  T A B O U L É  R O U G E  
Semoule, tomates cerise, menthe, citrons, huile
d’olive, concassé de tomates

19,50€/kg

•  T A B O U L É  D ’ É T É  
Semoule, concombre, citrons, menthe, tomates,
huile d’olive 

18,50€/kg

•  S A L A D E  V E R T E  
Salade (au choix), vinaigrette 

4,90€/kg

DESSERT
•  S A L A D E  D E  F R U I T S  ( S A I S O N )  

PASTÈQUE
ANANAS
MELON

60,00€/P
25,00€/P
18,00€/P

Menthe, framboises, fraises, myrtilles, kiwi
vert/jaune
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BRASERO

HORS D’OEUVRES 
•  M I N I  C H O R I Z O  
•  B R I C K ’  K E F T A  
Steak haché, pomme de terre, fromage vache qui rit 

•  C R O C ’  M O N S I E U R   
Jambon ou poulet, fromage raclette truffes, béchamel

•  M I N I  H A M B U R G E R   
•  R O U L E T  C O R D O N  B L E U   
Jambon ou poulet, emmental ou vache qui rit, chapelure  

•  C O U T E A U X  P E R S I L L É S  
•  S A R D I N E S  P E R S I L L É S  
•  A N C H O I S  M O U T A R D E  
•  C R E V E T T E S  F L A M B É E S  R I C A R D  |  C O G N A C  
•  E S C A R G O T S  P E R S I L L É S  
•  C H A M P I G N O N S  P E R S I L L É S  
•  P I M I E N T O S  D E V P A D R Ó N  
•  T R A V E R S  D E  P O R C  M A R I N É S
•  A S P E R G E S  V E R T E  |  L A R D  |  E S T R A G O N  
•  M I N I  T A C O S   
Viande hachée ou Saumon 

•  P I Q U E S  A P É R O  
Poitrine fumée, tomates cerise, mimolette

•  B R O C H E T T E S  G A M B A S  |  S A I N T - J A C Q U E S
Saint-jacques, gambas, ketchup, cognac, sauce
worcestershire 

•  B R O C H E T T E S  G A M B A S  A U  C U R R Y  
Gambas, poivrons vert, courgettes, curry

•  B R O C H E T T E S  D E  P O U L P E  
Poulpe, grenailles, oignons rouge, origan

•  Y A K I T O R I S  D E  T H O N  À  L A  C O P P A  
Thon rouge, huile de sésame, coppa, sauce soja sucrée,
graines de sésame 

•  B R O C H E T T E S  F I G U E S  |  V I A N D E  D E S  G R I S O N S  
Figues, viande des grisons, arachides grillées

•  B R O C H E T T E S  B O E U F  |  C R E V E T T E S  
Boeuf, crevettes, sauce barbecue, sauce soja, tabasco 
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BRASERO

HORS D’OEUVRES

•  B R O C H E T T E S  B O U D I N S  A N T I L L A I S  
Boudins antillais noir, tomates, curry 

•  B R O C H E T T E S  S A U C I S S E  M A R I N É E  
Saucisse de Toulouse, laurier, mélange de 5 épices,
pomme de terre 

•  B R O C H E T T E S  M I X  S A U C I S S E  
Saucisse, champignons de Paris, tomates cerise, thym
séché

•  B R O C H E T T E S  D E  P O U L E T  M A R I N É E  
Poulet, poivrons, oignons, thym-citron

•  P I L O N S  D E  P O U L E T  
Pilons de poulet, citrons, poitrine fumée, thym

•  O N G L E T  A U  P O I V R E  
Onglet de boeuf, fromage frais, poivre mignonnette 

•  C Ô T E  D E  B O E U F  ( T O U T E S  D É C L I N A I S O N S )  

•  H O T  D O G  À  P A R T A G E R  
Andouillette, mayonnaise, oignons frits, salade, tomates cerise
Saucisse de Toulouse, oignons vert, salade, moutarde, tomates cerise
Filet de poulet citron, oignons rouge, salade, mayonnaise, tomates

•  S A U C I S S E  /  M E R G U E Z  
•  O S  À  M O E L L E  |  T O A S T  G R I L L É S

ACCOMPAGNEMENT
•  W O K  D E  L É G U M E S  ( S A I S O N )  
Brocolis, choux-fleur, haricots vert, Pdt, petit pois 

•  P D T  G R E N A I L L E  |  R O M A R I N  

•  R A T A T O U I L L E S  D E  L É G U M E S  ( S A I S O N )  
Tomates, aubergines, poivrons, oignons, courgettes

•  B R O C H E T T E S  D E  M A G R E T  |  A B R I C O T S  
Magret de canard, abricots, romarin, vinaigre balsamique,
miel 
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BRASERO

TERRE 
•  O N G L E T  A U  P O I V R E  
Onglet de boeuf, fromage frais, poivre mignonnette 

•  C Ô T E  D E  B O E U F  
Black Angus, Galice, Tomahawk

•  M A G R E T  D E  C A N A R D  
Magret de canard, thym, sauce Worcestershire, citron
vert, poivre mignonnette, romarin 

•  C A I L L E T T E S  D E  C Ô T E L E T T E S  
Côtelettes d’agneau, crépine, basilic, tapenade noire,
tomates

•  C O Q U E L E T  |  T H Y M
•  B U R G E R  D U  M O M E N T  ( S A I S O N )  
•  T R A V E R S  D E  P O R C  |  É P I C E S  
•  P O I T R I N E  D E  P O R C  |  T H Y M - C I T R O N
•  S A U C I S S E  /  S A U C I S S E  D E  T O U L O U S E  /  M E R G U E Z  
•  P I C A N H A  
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BRASERO

MER 
•  B R O C H E T T E S  S T - J A C Q U E S  ( S A I S O N )  
Saint-Jacques, tomates cerise, thym 

•  B A R  |  S A U M O N  S U R  É P É E   
Citrons, romarin ou aneth

•  S A R D I N A D E S  P E R S I L L É E S  

•  P A V É S  D E  S A U M O N  L A Q U É S  A U X  H E R B E S  
Saumon, aneth, menthe, citrons verts, sauce soja sucrée 

DESSERT 
•  B R I O C H E  P E R D U  
Brioche, caramel, glace vanille 

•  C R Ê P E S  R H U M  
Crêpes, rhum, caramel ou chocolat, glace vanille 

•  B A N A N E S  F L A M B É E S  
Bananes, rhum, sucre roux, chocolat

•  F R U I T S  R Ô T I   ( S A I S O N )
Bananes, ananas, abricots, poires 

•  M O N T  D ’ O R  
Mont D’or, thym, miel, pain toast 
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FORMULES BRUNCH

| F O R M U L E  1 |   M I N I M U M  8 5 P E R S .
( ~ 3 9 . 5 0 € / P E R S . )

 ⁃  3  P L A T S  A U  C H O I X
 ⁃  2  E X T R A  A U  C H O I X

 ⁃  2  S A L A D E S  A U  C H O I X
 ⁃  C A F É  |  T H É  |  E A U

| F O R M U L E  2 |   M I N I M U M  6 0 P E R S .
( ~ 4 2 . 5 0 € )

 ⁃  4  P L A T S  A U  C H O I X
 ⁃  2  E X T R A  A U  C H O I X

 ⁃  2  S A L A D E S  A U  C H O I X
 ⁃  T O U T E S  L E S  B O I S S O N S  

| F O R M U L E  3 |   M I N I M U M  4 5 P E R S .
( ~ 4 8 . 0 0 € )

 ⁃  5  P L A T S  A U  C H O I X
 ⁃  3  E X T R A  A U  C H O I X

 ⁃  3  S A L A D E S  A U  C H O I X
 ⁃  T O U T E S  L E S  B O I S S O N S  
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BRUNCH

PLATS 
O E U F S  B R O U I L L É S
O E U F S  S U R  P L A T S
P A N C A K E S
B A C O N  |  J A M B O N
F R U I T S  R Ô T I  ( S A I S O N )
C R Ê P E S  A U  R H U M  |  G L A C E S  A U  C H O I X
B R I O C H E  P E R D U  |  G L A C E S  A U  C H O I X
M A Ï S  R Ô T I
P O M M E  R Ö S T I
C R O C ’  M O N S I E U R  |  F R O M A G E  T R U F F E S  &  B É C H A M E L
H O T  D O G  |  P A I N  B R I O C H E  

SALADES
•  S A L A D E  C O N C O M B R E S  
Concombres, fêta, tomates cerise, olives noire 

•  T A B O U L É  R O U G E  
Semoule, tomates cerise, menthe, citrons, huile
d’olive, concassé de tomates

•  T A B O U L É  D ’ É T É  
Semoule, concombre, citrons, menthe, tomates,
huile d’olive 

•  S A L A D E  H A R I C O T S  V E R T  
Haricots vert, vinaigrette miel & moutarde

•  T A B O U L É  À  L A  F R A I S E  
Semoule, concombre, menthe, fraises, huile d’olive 

•  T A B O U L É  À  L A  P A S T È Q U E  
Semoule, concombre, citrons, menthe, pastèque,
huile d’olive 

•  S A L A D E  T O M A T E S  M O Z Z A R E L L A  
Tomates, mozzarella, basilic 

•  S A L A D E  D E  M E L O N ,  F R A I S E S  &  M O Z Z A  
Melons, fraises, mozzarella, pains pitas, basilic
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BRUNCH

EXTRA (SAISON) 
•  B R I O C H E  P E R D U  
Brioche, caramel, glace vanille 

•  C R Ê P E S  R H U M  
Crêpes, rhum, caramel ou chocolat, glace vanille 

•  B A N A N E S  F L A M B É E S  
Bananes, rhum, sucre roux, chocolat

•  M O N T  D ’ O R  O U  C A M E M B E R T  R Ô T I
Mont D’or, thym, miel, pain toast 

•  G R A N O L A  F R U I T S  
Granola, fromage blanc, fruits rouge 

•  P L A T E A U  D E  F R U I T S  |  F R O M A G E S  |  C H A R C U T E R I E   

BOISSONS 
J U S  D E  F R U I T S  P R E S S É S  ( + 1 , 5 0 € / P ) ( S A I S O N )
C A F É  |  T H É
C I T R O N N A D E
S O D A  ( C O C A ,  I C E  T E A ,  O R A N G I N A ,  O A S I S , . . . )  
E A U  ( P L A T E  E T  P É T I L L A N T E )
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2 4 H  2 4 9 , 0 0  €

4 8 H  3 9 9 , 0 0  €

2 4 H  2 2 9 , 0 0  €  

4 8 H  3 7 9 , 0 0  €  

2 4 H  4 4 9 , 0 0  €  

4 8 H  5 9 9 , 0 0  €  

2 4 H  4 2 9 , 0 0  €  

4 8 H  5 7 9 , 0 0  €  

TARIFS 2024

O F Y R  1 0 0  S T O R A G E  C O R T E N  
| T A R I F S  W E E K - E N D  &  J O U R S  F É R I É S |  

| T A R I F S  S E M A I N E |  

( M A X I M U M  7 0  P E R S . )  

O F Y R  R E M O R Q U E   
| T A R I F S  W E E K - E N D  &  J O U R S  F É R I É S |  

| T A R I F S  S E M A I N E |  

( M A X I M U M  2 5 0  P E R S . )  

BRASERO

MAITRE D’HÔTEL

S E R V E U S E  /  S E R V E U R  2 3 0 , 0 0  €  
C O M M I S  ( A I D E  C U I S S O N )  2 3 0 , 0 0  €
C H E F  C U I S I N I E R  3 0 0 , 0 0  €  
B A R M A I D  3 0 0 , 0 0  €

( D É P A S S E R  6 H  M A J O R A T I O N  5 0 € / H )

/  T O U T  L E  M A T É R I E L  N É C E S S A I R E  E S T  C O M P R I S  /

|  F O R F A I T  T R A N S P O R T  |  

R A Y O N  1 0 K M  À  3 0 K M 6 0 , 0 0  €
R A Y O N  3 0 K M  À  6 0 K M 7 5 , 0 0  €  
R A Y O N  6 0 K M  À  1 0 0 K M 1 2 0 , 0 0  €  
R A Y O N  1 0 0 K M  À  2 0 0 K M 2 3 5 , 0 0  €  

D a n s  u n  r a y o n  d e  1 0  K M  à  p a r t i r  d e  C E R G Y - P O N T O I S E  9 5 0 0 0
G R A T U I T  

( A L L E R / R E T O U R )


